Tandoori Brot Spezialititen &

frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen
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INan ovales Brot aus Hefeteig 3,20€
Butter Nan ovales Brot aus Hefeteig mit Butter 3,70 €
Garlic Nan ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch 3,90 €
Keema Nan ovales Brot aus Hefeteig, gefille mit Lammhackfleisch 6,50 €
Pashawari Nan"® 5,80 €
ovales siifies Brot aus Hefeteig, gefiillt mit h htem Kiise, Cashewnii und gehackten Mand,
Roti flaches Vollkornfladenbrot 3 ,5 0 €
Batura ovales Brot aus Hefeteig, frittiert 3 ,5 0 €
Mint Prantha mit frischer Minze 4,5 0 €
Alu Poratta ki Vollkornbrot mit Kartoffeln gefiillt 4,90 €
Paneer Kulcha mefeteigbrot gefilie mit htem Kise 5,20 €
Ginger Nan gefiillt mit Ingwer K] ,90 €
9 a,g,h
Thalis - nach Hausart »®
Unsere Thalis sind eine Spezialitit unseres Chefkochs,
lassen Sie sich iiberraschen.
Waunsch Thali 23,90 €
3 verschiedene Gerichte zur freien Auswahl mit Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis
Vegetable Thali 18,50 €
3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita, Salat, Pappad, Nan und Basmati-Reis
TAJ Thali 20,90 €
1 Lamm-, 1 Hiihnchen und 1 Fischgericht, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis
Fish Thali®>¢ 20,90 €
3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis
Special TAJ Surprise (fir 2 Personen) >4 69,90 €
4-Giinge-Menii, lassen Sie sich iiberraschen, mit Aperitif und Mango-Schnaps
Q h
Nachspeisen #
Mango-Creme mit Vanilleeis 5,90 €
Gajar Halwa 5,90 €
geriebene Karotten mit Mandeln und Pistazien, mit Honig garniert
Mango-Kulfi* 5,90 €
Honigmilch mit frischer, pirrierter Mango, Mandeln und Pistazien
Gulab Jamun mit Vanilleeis et sis) 6,50 €
Biillchen aus Milch und Quark, in Honig gebacken mit Vanilleeis
Kokosnusseis in Kokosschale %! 6,90 €

157

Wn frouen uns iibor Jhne Bewerdung.
Tmytadme

Mittagsmenii
Montag - Freitag 11:15 - 14:00 Uhr

(aufer Dienstags und an Feiertagen)

Mittags nur Abholung méglich, kein Lieferservice

m1 Dal-Maharani 8 gemischte Linsen mit Butter zubercitet (auch vegan erhilich) 8,50 €
m2 Vegetable Korma & fisches Gemiise in Kokosnuss-Sahnesofie 9,50 €
Sabne-Sofe feingewirze 9,50 €
m4 Chicken-Sabzi & Hinhnchenfieisch mit frischem Gemise 9,90 €

m3 Shahi Paneer & husgem. Kse, subereicet in Butter-T

m5 Pun_]abl Chicken- Curry L& M ces Hihnchenfleischin nordind. Compote 9,90 €
mé6 Punj abi Lamm- Curry B s Lummficisch in nordindischer Currysofie (seharf) 10,90 €
m7 Mango Chicken *#" tinnchenficischin Mango-Cash Sote feingewicze 9,90 €
m8 Mango Lamm 38" s Lammfleisch in Mango-Cashewnuss-Sofie, fein gewiirzt 11,5 0€
m9 Chana Chicken 8 ;artes Hihnchenficisch in Kichererbsen und Curry-Sofie. 9,90 €

m10 Chicken Alu Saag 8 Hihnchenfleisch und Kartoffeln mit Spinat 9,90 €
m11 Chicken Tikka Masala &" urtes Hihnchenficischin Masala-Sofe 10,50 €
m12 Achari Chicken 8" ,uctes masiniertes Hihnchenfleisct e Art (pikant) 10,50 €
m13 Achari Lamm & artes mariniertes Lammfiisch, traditionelle Art (pikany) 11,50 €

m14 Mutton Do Pyaza & Lunmflcisch mit Tomaten und Zwiebeln in Joghurtsofe 11,50 €
kenund gem Mandeln 11,50 €

m15 Lamb Korma & st

in Nusssofie mit Kok

m16 Fish Masala ¢8" scclachsfiet nach ostindischer Art zubere 11,50 €
m17 Fish Badami ¢#? scclachsfilctin Mandel-Sahnesos 11,50 €
m18 Duck Bombay Curry & Entein Currysofic 11,90 €

m19 Soya Tikka Masalaf soju-Biitchen mit hausgemachter, kriftiger Sofe (vegan) 10,90 €

m20 Spezial Thali mit Nan *&" spesiaiiic von unserem Chefoch 16,90 €
m22 Chicken Tikka mit Nan »&" .. gegetie 13,90 €
m25 Nan ®8 fisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen 2,70 €
m26 Garlic Nan 8 gisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen, mit Knoblauch 3,20 €
m27 Raita 8 fischerJoghurt mit Gurken 3,20€
m30 Mangocreme > 8™ micVaniltecis 4,90 €
m31 Espresso 2,50 €
TAJ_RESTAURANTS
Die kennzeichnungspflichtigen Z; ffe und Allergene sind fiir Sie nach jeder Speisenbeschreibung ersichtlich.

Zusatzstoffe

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoff
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstirker

Allergenstoffe

a. glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
b. Krebstiere und Krebserzeugnisse

c. Eier und -erzeugnisse

d. Fisch und -erzeugnisse

5. geschwefelt e. Exdniisse und Erdnusserzeugnlsse
6. geschwiirzt £. Sojabohnen und daraus g
7. gewachst g- Milch und -erzeugnisse (emschheﬁhcll Laktose)

8. mit Phosphat h. Schalenfriichte (Niisse)

9. mit Siifungsmittel i. Sellerie und -erzeugnisse

10. mit Kohlensiure j- Senfund -erzeugnisse

11. koffeinhaltig k. Sesamsamen und -erzeugnisse
12. mit Milcheiweif (bei Fleisch i LS, d und Sulfite

13. chininhaltig m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n. Weichtiere und daraus g
Kreuzkombinati bei einzelnen Zutaten sowie technologische unvermeidbare

Ver inij bei den einzelnen Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt..
Irrtiimer und Schreibfehler vorbehalten. Alle Angaben ohne Gewihr.

Vi

V2

V3

Vi1

Vi2

Vi3

V21

V22

V23

V24

V25

V26

V27

V28

V29

V30

V31

V41

V42

Vegane Gerichte

Suppen

Dal-Shorba
Suppe mit gelben Linsen
Sabzi-Shorba f
Suppe mit frischem Gemiise
Tomatencremesuppe ¢
Te ppe mit kriftigen Gewii in Kashmir-Dorfart
.

Vorspeisen
Vegetable Pakora *
frisches gemischtes Gemiise
Onion Rings *
Zwiebelringe, kriiftig gewiirzt und frittiert
Vegetable Samosa *
2 Pastetchen mit frischem Gemiise, Kartoffeln und Erbsen gefiillt

Hauptspeisen
Vegetable Mango 4
Gemiise in frischer Mango-Cashewnuss-Sofle
Chana Masala
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Dal Makhm
..... gemischte Linsen, ayurvedische Art
Bhindi Masala
frisches indisches Okra-Gemiise in kriftiger Sofie
Mixed Vegetables
gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt
Mushroom Muter
frische Champions mit Zwicbeln, Erbsen und Tomaten in kriftiger Currysofie
Alu Gobi
frische Kartoffeln mit Bl hlin Curry-Te 8
Vegetable Handi (schat)
gemischtes Gemiise mit pikanter Currysofie nach Hausart
Vegetable Thali "
3 verschiedene Gemiisegerichte, Salat, Pappad und Basmati-Reis
Vegetable Palak
Gemiise mit Spinat, nach beriihmter nordindischer Art
Soya Tikka Masala f
Soja-Biillchen mit hausgemachter, kriftiger Softe
il
Beilagen

Nan*
ovales Brot aus Hefeteig
Garlic Nan ®

ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch

5,70 €
5,70 €

5,90 €

5,90 €
5,70 €

6,20€

15,50 €
13,20 €
11,90 €
13,50 €
13,90 €
12,90 €
12,90 €
13,50 €
18,50 €
14,90 €

15,50 €

3,20€

3,90€
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TAJ Foodtruck

Indische Kulinarik auf Ridern?
Buchen Sie unseren Foodtruck fiir Ihre Geburtstagsfeier,

TAJ_RESTAURANTS

M’“‘

Hochzeit oder Ihr Firmenevent. Wir zaubern unsere
indischen Streetfood Gerichte gerne direkt vor Ort in
unserem TAJ-Foodtruck. Wir freuen uns tiber

Ihre unverbindliche Anfrage!
Mail: catering@taj-restaurants.de — Tel.: 08441 788 46 46

-

Catering / Partyservice

Buffet fiir Firmen und Privathaushalte, Betriebsfeste,
Geburtstage, Hochzeiten, Tagungen und andere Anlisse.
Uber 120 Sitzplitze im Restaurant, grofier Biergarten mit

100 Sitzplitzen sowie ein eigener abtrennbarer Bereich.

Wir freuen uns darauf, Ihrer Feier den entsprechenden
Rahmen zu geben. Lassen Sie einen Hauch Indien durch
Ihre Feier wehen.

Auflerdem bieten wir Caterings sowie Show-Cooking fiir
IThren Anlass an. Schreiben Sie uns einfach, oder
sprechen Sie direkt mit unserem Personal.

Das perfekte Geschenk:

TA_]-GUTSCHEIN
- im Lokal erhiiltlich.

Werkstrafie 5 - 85298 Scheyern
Tel.: 08441 7884646 - www.taj-pfaffenhofen.de

TAJ_RESTAURANTS

Indisches Restaurant

TAJ

Inhaber: Ashis Mohapatra

SPEISEKARTE

Lieferservice + Abholung

Mindestbestellwert Lieferg ebiete:

ab 25 € 1,50 € Liefergebiihr ~ Scheyern, Pfaffenhofen,
Fiirholzen

ab35€ 3,50 € Liefergebiihr  Euernbach, Fernhag,
Wolfsberg

ab45€ 3,50 € Liefergebithr  Hettenshausen,

Ilmmiinster, Gerolsbach
Offnungszeiten:

Lieferdienst: Taglich 17°°-22% Uhr
Abholung: Tiglich 11°-14% Uhr + 17°-223 Uhr

(Dienstag Mittag geschlossen, aufier Feiertags)

Werkstrafle 5 - 85298 Scheyern
Tel.: 08441 7884646 - www.taj-pfaffenhofen.de

DIREKT ZUR

Bei Bestellung gibt es ab ONLINE—BESTELLUNG

60 € - Saft vom Haus E #E
85 € - Flasche Wein vom Haus il
gratis mit zu Threr Lieferung.
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Warme Vorspeisen *

N

Alle Pakoras werden in Kicherer det und frittiert.

hl (glutenfrei) g

Vegetable Pakora frisches gemischtes Gemiise

Onion Rings zuicbelsinge, kriftig gewiirzt und fictiert

Paneer Pakora # fischer hausgemachter Kise

Fish Pakora 9 sactes Scelachsfiler

Chicken Pakora zartes Hihnchenfleisch

Ve getable Samosa 2 Pastetchen mit frischem Gemiise, Kartoffeln und Exbsen gefillt

Mixed Starter Dish ¢ gemischter Vorspeisenteller fir 2 Personen

5,90 €
5,70 €
6,90 €
6,90 €
6,50 €
6,20 €
12,90 €

Vorspeise fiir zwei Personen & paoras mit Gemiise und hausgem. Kse segetarisch) 12,20 €

Pappad nauchdiinne Linsenteigwaffeln
1% gw:

Salate 3!

Salat mit Frenchd

Salat Saison 8 gemisct
Tomatensalat mi Zwicbeln, Essig & O1

ing oder Essig & Ol

Indischer Salat mit Zwicheln, griine Chili und Zitrone
Fitness-Salat &

illten Hithnchenb Al

mit frischen Ck

Beilagensalat Kkleiner gemischter Salat

Tandoori - Gerichte *8

Chicken Banjara (sch scharf)
zartes mariniertes Hithnchenfleisch, gegrillt - Bengoli-Art

Chicken Tikka carte marinierte Hihnchenfleischstiicke, gegrille
Lamb Botti Kebab vartes mariniertes Lammfilet vom Spies

Haryali Malai Kebab
zartes Hiihnchenfleisch in Joghurt mit Spinat-, Minze- und Koriandersofie mariniert, mit Beilage
Lamb Mirchi sehe scharf)

zartes Lammfilet in wiirziger Sofle mariniert - Korela-Art

Vegetable Tandoori (sehrscharh)

! hter Kiise, Blumenkohl, Tomaten, Zwicbel

und Gewiirzen eingelegt, am Spief} gegrillt

Zucchini, Aub
g 3

Fish Tikka ¢ frisches Scelachsfilet mariniert in Joghurt und Gewiirzen, knusprig gegille

Jheenga Tandoori®

U5-Riesengarnelen ohne Schale mariniert in Joghurt und Gewiirzen, knusprig gegrillt

Mixed-Grill-Platte >t

eine Kombination von Tandoori-Késtlichkeiten mit Lamm- und Hiihnchenfleisch

3,20€

5,90 €
5,90 €
4,50 €
10,50 €

Paprika, Zwiebeln und Joghurtdressing

4,90 €

15,90 €

15,90 €
22,50 €
15,90 €

22,90 €

15,90 €

und Paprika, in Joghurt

18,50 €
24,90 €

20,50 €

Zu allen Tandoori Gerichten servieren wir Basmati-Reis & wiirzige Sofen.

W frouen wns iiber Jivee Bewerung.
Jripadvison
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Spezialititen vom Chefkoch

Murg Mutton Korma 8" 19,90 €
sartes Hithnchen- u. Lammfcisch in Mandel-Cashew-Sofic mit Pulao-Reis
Chicken Dilkash ~>&t 19,20 €
sartes Hihnchenfleisch mit frischem hausgemachtem Kiise und Tomaten-Mandel-Curry-Sofe mit Pulao-Reis
Jheenga Chaman® s 23,90 €
e in Nusssofic mit Kokosussflocken und gemahlenen Mandeln mit Pulao-Ret
Mutton Kashmiri 8 22,50 €
zartes mariniertes Lammfilet aus dem Tandoori-Ofen mit frischem Joghurt, Paprika, Zwiebeln, Ingwer
Chicken Coconut®" 18,50 €
zartes Hithnchenflcisch in Sahne-Kol Mandel-Sofic mit Pulao Reis - Spezialitit unseres Chefkochs
Vegetable Mango ¢ 15,50 €
Emtisimf e ey
Panir Tikka Lababdars?® 17,90 €
gegrillter, hausgemachter Kise mit Paprikain Cashewnuss-Masala-Sofie
Chili Chicken (chr scharf) 17,50 €
filetiertes Hithnchenfleisch mit Paprika, Zwicbel, Ingwer, Knoblauch und griine Chili
Soya Tikka Masala ‘ez 15,50 €
Soja- Billchen mit hausgemachter, kriftiger Sofie
Hithnchenfleisch-Spezialititens
TAJ Teller * Hiihnchen- und Lammfleisch mit frischem Gemiise undReis 17,50 €
Chicken Handi zartes Hiihnchenfleisch mit pikanter Currysofie nach Hausart 15,50 €
Chicken Badam Pasanda® 15,50 €
T e e e e g e e e e
Chicken Sabzi rartes Hihnchenfleisch mit verschiedenem, frischem Gemiise 15,50 €
Ka.l‘a.hi Chickeﬂ gebratenes Hithnchenfleisch mit Zwiebeln und Paprika in Currysofie 15 ,5 0€
Chicken Jalfrezi (schaf) 15,50 €
Hithnchenfleisch, mit Paprika, Zwicbeln, Tomaten, Chili und frischem Koriander
Chicken Vindaloo 3 i scharf) 15,50 €
Hihnchenfleisch mit Spezialgewdirzen aus Goa
Butter Chicken® sartes Hiihnchenfleisch in Butter-Tomaten-Sofe 15,50 €
Tandoori Chicken Masala® gegrinte. Hihnchenfleisch in Mandel-Masala-Soge 15,50 €
Chicken Nilgri 8 (st scharf) zartes Hihnchenfleisch mit 15,50 €
frischen Korianderblittern, in orient.Krii e mit Spinat, Kok ilch, griinem Chili und Minze
Chicken Palak 15,50 €
zartes Hiithnchenfleisch mit Spinat, nach beriihmter nordindischer Art
Mango Chicken™ Hahnchenfleisch in frischer Mango-Cashewnuss-SoRe 15,50 €
Bananen Chicken Hihnchenfleisch in frischer B Sahne-Cash sote 15,50 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.

DIREKT ZUR
ONLINE-BESTELLUNG:
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Enten-Spezialititen &

Duck Khumb Wala® 20,50 €
frisches, zartes E; brustfilet mit frischen Champig; Knoblauch und Ingwer in Mandel-Sofe
Duck Jalfrezi schart) 20,50 €
’
frisches, zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili
Duck TAJ 20,50 €
frisches, zartes Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in Mandel-Curry-Tomaten-Sofle
Duck Mango® 20,50 €
frisches, zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-Sahne-Cashewnuss Sofle, fein gewiirzt
. o o0
Lamm-Spezialititen®
Rogan Josh 16,50 €
zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sofle
Bananen Lamb® 17,50 €
zartes [ fleisch in frischer B Cash Sofl
Bhunna Ghosht 17,50 €
gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in kriftiger Softe
Ghosht Palak 17,50 €
gebratenes Lammfleisch mit Spinat nach beriihmter nordindischer Art
Mutton Khumb Wala ® 17,50 €
zartes Lammfleisch mit frischen Champi Knoblauch und Ingwer in Mandel-Curry-Softe
Mutton Vindaloo (b schart) 17,50 €
zartes Lammfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa
Karahi Ghosht 17,50 €
1 I fleisch mit Zwiebeln und Paprika in Curry-Sofie
Mutton Nilgiri chrschart) 17,50 €
zartes L fleisch mit Korianderbli griinem Chili, Minze, ve d Kriute Kok ilch
Lamb Korma™ 17,50 €
zartes L fleisch in Ni e mit Kok flocken und thl Mandel
Lamb Masala® 17,50 €
sartes L fleisch in Mandel-Masala-Sof
Mango Lamb™" 17,50 €
zartes Lammfleisch in frischer Mango-Cashewnuss-Sofie
Mutton Kolhapuri " et schar) 17,50 €

zartes Lammfleisch, frischer Paprika, Zwiebel, Ingwer, Knoblauch, griiner Chili

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.
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Fisch-Spezialititen

Fish Mango ¢#" 18,50 €
Seelachsfilet mit frischer Mango in Mango-Cashewnuss-Sofie
Fish Masalad&™ 18,50 €
Seelachsfilet nach ostindischer Art zub
Jheenga Curry®st 22,50 €
Riesengarnelen ohne Schale in Currysofie mit feinen Gewiirzen
Jheenga Masalab&h 22,50€
Riesengarnelen ohne Schale in kriftiger Masala-Sofie
Jheenga Khumb Wala®&" 22,50€
Ricsengarnelen ohne Schale mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwerin Mandel-Sofie
Jheenga Goa 8 (enr schart) 22,50 €
Riesengarnelen ohne Schale in Kokos-Sofe mit ausgewihlten G nach Goa-Art
Jheenga Mango®&" 22,50 €
Riesengarnelen ohne Schale in frischer Mango-Cashewnuf-Sofe, fein gewiirzt

. . o oo

Vegetarische Spezialititen &

Navratan Korma® 13,50 €
gemischtes Gemiise mit verschiedenen Zutaten, nach Mughlai Art
Shahi Paneer" 14,50 €
I hter Kiise, zubereitet in Butter-T Sahne-Sofie, fein gewiirzt
Palak Paneer" 14,50 €
kriiftiger Spinat mit hausgemachtem Kiise, ayurvedische Art
Shahi Baingan® 14,50 €
Auberginen mit hausgemachtem Kiise und Ingwer in Mandelsofle, fein gewiirzt
Sabzi Kofta® 13,50 €
Gemiisekléfchen in Mandel-Creme-Sofie
Chana Masala (uch vegan erhildich) 13,20 €
Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Dal Makhni (uch vegan erhitdich) 11,90 €
indisches Nationalgericht: gemischte Linsen mit Butter zubereitet, ayurvedische Art
Karahi Paneer" 14,50 €
frischer gebratener hausgemachter Kise in Curry-Softe
Bhindi Masala (uch vegan eshitich) 13,50 €
frisches indisches Okra-Gemiise in kriftiger Sofie
Mixed Vegetables (uch vegan eehitich) 13,50 €
gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt
Mushroom Muter (auch vegan erhildich) 12,90 €
frische Champions mit Zwiebeln, Erbsen und Tomaten in kriftiger Currysofie
Alu Gobi (uch vegan erhidich) 12,90 €
frische Kartoffeln mit Blumenkohl in Curry-Tomatensofie
Vegetable Handi (uch vegan ehittiich) (scharf) 13,50 €

gemischtes Gemiise mit pikanter Currysofie nach Hausart

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.

Reis Spezialititen®®

Indische Reispfanne

101

102

104

Vegetable Biryani

frisches gemischtes Gemiise mit Mandeln und Rosinen

Chicken Biryani

Hiihnchenfleisch mit Mandeln und Rosinen

Mutton Biryani

Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen

106 Jheenga Biryani™?

k1

&

k4

Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen

Suppen & Vorspeisen

Dal-Shorba & (uch vegan erhildich)

Suppe mit gelben Linsen

Sabzi Shorba f uch vegan erhitdich)
St it Clnrtine

Chicken-Shorba f&

Suppe mit Hithnchenfleisch

Mulktani Shorba (Suppe)  (charr)

zubereitet mit Hiihnchenfleisch, Linsen, Reis und kriftigen Gewiirzen

Hummer Shorba (Suppe) > 58

indische H fgeschni

Suppe mit

Tomatencremesuppe 42
Te mit kriiftigen G in Kashmir-Dorfart

PP

Tandoori Gemischter Vorspeisenteller & 2rersonen

hiedene Fleisch-Kostlichkei
Spezialitis

aus dem Tanoori-Ofen, mariniert in Joghurt,
unseres Chefk

mit feinen G

Beilagen

Als Beilage zu allen Speisen zu empfehlen.

117
118
119
121
125
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127

Plain Dahi 8 cinfacher Joghure

Kheera Ka Raita® GurkenJoghurt

Mixed Raita8 joghurt mit Gurken, Zwicbeln, Tomaten und Koriander
Extra Sofie®

Pulao Rice®™ Basmati-Reis nach Moghul Art

Basmati Reis cinfacher Basmati Reis

Mix Pickles? gemischtes grines und gelbes Obst (saucr)

15,50 €
15,90 €
17,50 €

22,50 €

5,70 €
5,70 €

5,90 €

6,20 €
7,90 €
5,90 €

17,90 €

3,80 €
4,50 €
4,90 €
6,90 €
5,90 €
4,90 €
3,20 €



