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Fiir unsere kleinen Giste

(bis 12 Jahre)
Pommes Frites 4,90 €
Dino-Schnitzel mit Pommes* 7,90 €
Kinderportion aus folgenden Bereichen: 9,90 €
Hiihnerfleisch-, oder vegetarische Spezialititen
Tandoori Brot Spezialititen &
frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen

Nan ovales Brot aus Hefeteig 2,90 €
Butter Nan ovates Brot aus Hefeteig mit Butter 3,70 €
Garlic Nan ovales Brot aus Hefeteig mit Knoblauch 3,70 €
Keema Nan ovales Brot aus Hefeteig, gefillt mit Lammhackfleisch 5,50 €
Pashawari Nan" 5,50 €
ovales sifies Brot aus Hefeteig, gefillt mit htem Kise, Cashewniissen und gehackten Mandel
Roti flaches Volikornfladenbrot 3,00 €
Batura ovales Brotaus Hefeteig, frittiert 3,5 0€
Mint Prantha mit frischer Minze 3,70 €
Alu Poratta (leicht scharf) volkornbrot mit Kartoffeln gefile 4,20 €
Paneer Kulcha mefetcigbrot gefille mit htem Kise 4,90 €
Ginger Nan gt mit Ingwer 3,70 €
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Thalis - nach Hausart»#&"

Unsere Thalis sind eine Spezialitit unseres Chefkochs , lassen

Sie sich iiberraschen.
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‘Waunsch Thali

3 verschiedene Gerichte zur freien Auswahl mit Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis

Vegetable Thali

3 verschiedene Gemiisegerichte, Raita, Salat, Pappad, Nan und Basmati-Reis
1Lamm-, 1 Hiihnchen und 1 Fischgericht, Raita, Salat, Pappad, Nan und Basmati-Reis

Fish Thalis,«

3 verschiedene Fischgerichte, Raita, Salat, Pappad und Basmati-Reis
Special TAJ Surprise (2 Personen  for2 persons) > ¢

4-Giinge-Menii , lassen Sie sich iiberraschen, mit Aperitif und Mango-Schnaps

Nachspeisen &"

Mango-Creme mit Vanilleeis
Gajar Halwa

geriebene Karotten mit Mandeln und Pistazien, mit Honig garniert

Mango-Kulfi»s"

Ich mit frischer, piirri Mango, Mandeln und Pistazien

Gulab Jamun (sehr siif})

Billchen aus Milch und Quark in Honig gebacken

Kokosnusseis in Kokosschale %!

21,90 €
16,50 €
18,90 €
19,50 €

64,90 €

5,50 €
5,50 €

5,50 €
4,90€

5,90 €

Mittagsmenii
Montag - Freitag 11:15 - 14:00 Uhr

(aufler an Feiertagen)

Preise werden angezeigt, wenn Mittagsmenii
bestellt werden kann. (Mittags keine Lieferung méglich)

ml Dal-Maharani £ Linsen mit Butter zubereitet 8,5 0 €
m2 Vegetable Korma &P frisches Gemise in Kokosnuss-Sahnesoe 8,90 €
m3  Shahi Paneer 8" husgem Kise, sbescietin Butter- Tomaten-Sahne-Sofe, feingewiezt 8,90 €
m4 Chicken-Sabzi & Hinhnerficisch mit frischem Gemise 9,50 €

m5 Punj abi Chicken-Curry L&h finchenficischin nordind.Currysofie (scharf) 9,5 0€
mé Punj abi Lamm- Curry &1 rtes Lammicisch in nordindischer Currysofie scharf) 10,50 €

m7 Mango Chicken & Hinchenfcisch in Mango-Cashewnuss-Sofe, feingewire 9,50 €
m8 Mango Lamm 3" utes Lammfiisch in Mango-Cashewnuss-Sofie,fein gewiirze 10,90 €
m9 Chana Chicken # artes Hihnchenflcisch in Kichererbsen und Curry-Sofe 8,90 €
m10 Chicken Alu Saag 8 Hinhnerficisch und Kartoffeln mit Spinat 8,90 €
m11 Chicken Tikka Masala 8" sartes Hihnchenfleisch in Masala-Softe 9,50 €
m12 Achari Chicken 8™ ,utes mariniertes Hihnchenfleisch, traditionelle Art (pikant) 8,90 €
m13 Achari Lamm " s mariniertes Lammfleisch, traditionelle Art (pikaney 10,50 €

m14 Mutton Do Pyaza & Lunmfleisch mit Tomaten und Zwicbeln in Joghurtsoge 10,50 €

m15 Lamb Korma & saries Lammfcisch in Nusssoic mit Kokosflocken und gem. Mandeln 10,50 €
m16 Fish Masala 8" scciachsfiet nach ostindischer Art zuberei 9,90 €
m17 Fish Badami ¢ 8" scetachsfiletin Mandel-Sahnesof 9,90 €
m18 Duck Bombay Curry 8 Eaccin Currysose 10,90 €
m20 Spezial Thali mit Nan *#" spesiaiiic von unserem Chefkoch 14,90 €

m22 Chicken Tikka mit Nan »&" .. muinicrte Hihnchenfieischsticke, gegritte 12,50 €

m25 Nan »# frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen 2,50 €
m26 Garlic Nan 8 gisch gebackenes Fladenbrot aus dem Tandoori-Ofen, mit Knoblauch 3,20€
m27 Raita 8 fischerJoghurt mit Gurken 3,00€
m30 Mangocreme *8™ micvaniticeis 4,50 €
m31 Espresso 2,20€
TAJ_RESTAURANTS
Die f z ffe und Allergene sind fir Sie nach jeder Speisenbeschreibung rsichtlich.
Zusatzstoffe Allergenstoffe

1. mit Farbstoff
2. mit Konservierungsstoff
3. mit Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstirker d. Fisch und -erzeugnisse
5. geschwefelt e. Erdniisse und Erdnusserzeugnisse
6. geschwiirzt f. Sojaboh und daraus g 1gni
7. gewachst g- Milch und -erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
8. mit Phosphat h. Schalenfriichte (Niisse)
9. mit Siiflungsmittel i. Sellerie und -erzeugnisse
10. mit Kohlensiiure j- Senfund -erzeugnisse
k. Sesamsamen und -erzeugnisse
i (bei Fleisch issen) 1. Schwefeldioxid und Sulfite
m. Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
n. Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

a. glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
b. Krebstiere und Krebserzeugnisse
c. Eier und -erzeugnisse

11. koffeinhaltig
12. mit Milche
13. chininhaltig

Kreuzkombinati bei einzelnen Zutaten sowie technologische unvermeidbare
Verunreinigung bei den ci P kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt..

Irrtiimer und Schreibfehler vorbehalten. Alle Angaben ohne Gewiihr.
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614
615
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Getrinke
Coca Cola 11 4,80 €
Fanta 11 4,80 €
Sprite 11 4,80 €
Wasser (still) 11 4,20 €
Wasser (mit Kohlensiure) 11 4,20 €
Indische Sifte
Mango-Saft 11 6,00 €
Lychee-Saft 11 6,00 €
Guaven-Saft 11 6,00 €
Kokosnuss 11 6,00 €
Granatapfel-Saft 11 6,00 €
Indische Lassi
Lassi Sauer & 0,51 5,00 €
Lassi salzig 8 0,51 5,00 €
Mango Lassi ¢ 0,51 5,00 €
Biere
Kloster Helles '** 0,51 4,00 €
Kloster Pils 1** 0,331 4,00 €
Kloster Weif§bier 1** 0,51 4,00 €
Indisches Bier - Kingfisher 1** 0,51 4,00 €
Flaschenweine
Indischer Weiflwein 0,751 19,00 €
Indischer Rotwein 0,751 19,00 €
Chardonnay VAP Doc 0,751 15,90 €
trocken, rund und siiffig, mit den Aromen von Apfel und Birne, weich, harmonisch
Merlot Doc 0,751 15,90 €
trocken, rubinrot, fruchtig, mild, angenehm, Anklinge von roten Beeren, zart
Bardolino Chiaretto Doc 0,751 15,90 €

trocken, frischduftig, leicht, zartrosa, Duft von frischen Waldbeeren

Alle Preise in uno ikl goselabichor Melvuvertstouer.
Jrotiismer. und Seloweibfeldor veonbehatton.
Alle Angaben ohue Gewiih.
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TAJ_RESTAURANTS

TAJ Foodtruck

Indische Kulinarik auf Ridern?
Buchen Sie unseren Foodtruck fiir Ihre Geburtstagsfeier,
Hochzeit oder Ihr Firmenevent. Wir zaubern unsere
indischen Streetfood Gerichte gerne direkt vor Ort in
unserem TAJ-Foodtruck. Wir freuen uns tiber

Ihre unverbindliche Anfrage!
Mail: catering@taj-restaurants.de — Tel.: 08441 788 46 46

Catering / Partyservice

Buffet fiir Firmen und Privathaushalte, Betriebsfeste,
Geburtstage, Hochzeiten, Tagungen und andere Anlisse.
Uber 120 Sitzplitze im Restaurant, grofier Biergarten mit

100 Sitzplitzen sowie ein eigener abtrennbarer Bereich.

Wir freuen uns darauf, Ihrer Feier den entsprechenden
Rahmen zu geben. Lassen Sie einen Hauch Indien durch
Ihre Feier wehen.

Auflerdem bieten wir Caterings sowie Show-Cooking fiir
IThren Anlass an. Schreiben Sie uns einfach, oder
sprechen Sie direkt mit unserem Personal.

Das perfekte Geschenk:

TAJ-GUTSCHEIN
- im Lokal erhiiltlich.

Werkstrafie 5 - 85298 Scheyern
Tel.: 08441 7884646 - www.taj-pfaffenhofen.de

TAJ_RESTAURANTS

Indisches Restaurant

TAJ

Inhaber: Ashis Mohapatra

SPEISEKARTE

Lieferservice + Abholung

Liefergebiete:

ab20€  gratis Lieferung Scheyern, Pfaffenhofen,
Fiirholzen
ab35€ 2,5 € Liefergebiihr Euernbach, Fernhag,
Wolfsberg
ab45€ 2,5 € Liefergebithr ~ Hettenshausen,
Ilmmiinster, Gerolsbach
Offnungszeiten:

Lieferdienst: Taglich 11%-14% Uhr + 17°°-22%° Uhr
Abholung: Tiglich 11%°-14% Uhr + 17°-223 Uhr

(Dienstag Mittag geschlossen, aufler Feiertags.)

Werkstrafle 5 - 85298 Scheyern
Tel.: 08441 7884646 - www.taj-pfaffenhofen.de

DIREKT ZUR
ONLINE-BESTELLUNG:
EE

-

Bei Bestellung gibtes ab

50 € - Saft vom Haus
75 € - Flasche Wein vom Haus
gratis mit zu Threr Lieferung.




Warme Vorspeisen * Spezialititen vom Chefkoch Enten-Spezialititen & Fisch-Spezialititen Reis Spezialititen®®

Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert.

k5 Murg Mutton Korma#" 18,50 € 72  Duck Khumb Wala" 18,90€ 78 Fish Mango®sh 16,90 € Indische Reispfanne
15 Vegetable Pakora fisches ity Eaartine 5 ,70 € zartes Hihnchen- u. Lammfleisch in Mandel-Cashew-Sofe mit Pulao-Rei frisches, zartes Entenbrustfilet mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Sofie Seelachsfilet mit frischer Mango in Mango-Cashewnuss-Sofie
16 Onion Rings Zzwicbelsinge, kriftig gewiirzt und frictiert 5,50 € k6 Chicken Dilkash a,c, g, h 17,90 € 73  Duck Jalfrezi (scharf) 18,90 € 79 Fish Masalads*® 16,90 € 101 Vegetable Biryani 13,50 €
17 Paneer Pakora® e e e o 6’ 50 € zartes Hihnchenfleisch mit frischem b hten Kise und Tomaten-Mandel-Curry-Sofe mit Pulao-Reis frisches, zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten, griinem Chili Seelachsfilet nach ostindischer Art zuberei frisches gemischtes Gemiise mit Mandeln und Rosinen
18 Fish Pakora ¢ sartes Seclachsfilet / tender coalfish filet 6,50 € k7 Jenga Chaman®s" 22,50 € 74 DuckTA]J 18,90 € 80 Jheenga Currybs" 20,50 € 102 Chicken Biryani 14,90 €
19 Chicken Pakora zartes Hihnchenfleisch / tender chicken 5 ,90 € Ri Ien in Nusssofie mit Kok flocken und gemahlenen Mandeln mit Pulao-Rei frisches, zartes Entenbrustfilet mit Pfifferlingen in Mandel-Curry-Tomaten-Softe Riesengarnelen ohne Schale in Currysofie mit feinen Gewiirzen Hihnchenfleisch mit Mandeln und Rosinen
. . h l” ‘h . .
21 Vegetable Samosa 2 Pastetchen mit frischem Gemiise, Kastoffeln und Esbsen gefitle 5,90 € k8 Mutton Kashmiri & 20,90 € 75 Duck Mango 18,90 € 81 Jheenga Masala™s 20,50 € 104 Mutton Biryani 16,90 €
22 Mixed Starter Dish ¢ i Ve e s i e men 1 2, 50 € zartes mariniertes Lammiilet aus dem Tandoori-Ofen mit frischem Joghurt, Paprika, Zwiebeln, Ingwer frisches, zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango in Mango-Sahne-Cashewnuss Softe, fein gewiirzt Riesengarnelen ohne Schale in kriftiger Masala-Sofie Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen
o /B . . b bgh . +bd
23 Vorspeise fiir zwei Personen 8 (veg)- Pakoras mit Gemiise und hausgem. Kase 11,50 € k10 Chicken Coconut# 17,50 € 82 Jheenga Khumb Wala®s 20,50 € 106 Jheenga Biryani 20,50 €
R Hibnchenfleisch : P NS 6 oo . . ) ) ' . ) )
24 Pappad hauchdiinne Linsenteigwaffeln 2’90 € zartes in Sah - K M Sofe mit Pulao Reis - Spezialitiit unseres Chefkochs L amm- S P ezi al lt at en g Riesengarnelen ohne Sc:a.le mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Softe Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen
k13 Vegetable Mango®#& 14,50 € 83 Jheenga Goa "8 (sehr scharf) 20,50 €
S alate 1,3,1 Gemiise in frischer Mango-Cashewnuss-Softe 60 Rogan Josh 15,90 € Ricsengarnelen ohne Schale in Kokos-Sofie mit ausgewdlhlten Gewiirzen nach Goa-Art Su p P en & V ors p e i sen
k14 Panir Tikka Lababdars® 16,90 € , e 84 Jheenga Mango®s" 20,50 €
> zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sofie y
25  Salat Saison ™8 gemischeer Salat mit Frenchdressing oder Essig & O1 5,50 € gegrillter, hansgemachter Kise mit Paprika in Cashewnuss-Masala-Sofie 61 Bananen Lamb" 16,50 € Riesengarnelen ohne Schale in frischer Mango-Cashewnu-Sofie, fein gewiirzt k1 Mulktani Shorba (Suppe) (scharf) 5,90 €
26 Tomatensalat micZwicbeln, Essig& O1 5,50 € k15 Chili Chicken (sehr scharf/ very spicy) 16,50 € A —— . on zubereitet mit Hithnerfleisch, Linsen, Reis und kriftigen Gewiirzen
; a o Sloas bdfg
27 Indischer Salat mitZwicbeln, griine Chili und Zitrone 3,90 € fletiertes Hahnchenfleisch mit Paprila) Zwicbel) Ingwen Knoblanchund riine Chili 62 Bhunna Ghosht 16,50 € Ve getarlsche SpeZIalltaten g k2 Hummer Shorba (Suppe) > £ 7,50 €
indische H Suppe mitaufgeschnittener Ri 1
28 Fitness-Salat 8 9,90 € R RPN
) oY PR . " ) ) ) e ) ’ gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in kriiftiger Sofle N K " 1 5 k3 Tomatencremesuppe dg 5’ 50 €
mit g I frischen Champignons, Paprika, Zwiebeln und Joghurtdressing v . e qo, e Ghosht Palak 5 86 avratan Korma 2,50 €
) Hiihnchenfleisch-Spezialititen 63 osht Pala 16,50 € Tomatensuppe mit kriftigen Gevrsen in Kashmis-Dorfart
29 Beilagensalat wciner gemischter Salat 4,50 € ischtes Gemiise mit verschiedencn Zutaten, nach Mughlai Art ) i .
gebratenes Lammfleisch mit Spinat nach berithmter nordindischer Art 87 :‘Sha_h' P " 12.90 € k4 Tandoorl Gemlschter Vorspelsenteller 8 2 Personen 16, 5 0 €
40 TAJ Te]ler 2 get Hiihnchen- und L fleisch mit frischem Gemiise und Reis 15 ,90 € 64 Mutton Kllumb Wala h 16, 5 0€ R AIIEE] ’ verschiedene Kostlichkeiten aus dem Tanoori-Ofen, mariniert in Joghurt,
. . N hter Kiise, zubereitet in Butter-T Sahne-Sofe, fein gewiirzt mit feinen Gewiirzen -Spezialitit unseres Chefkochs
Tan d 00ri - G eri Cht e®8 41 Chicken Handi artes Hihnchenfleisch mit pikanter Currysoe nach Hausart 13,90 € sartes Lammflcisch mit frischen Champignons, Knoblauch und Ingwer in Mandel-Curry-Soe s e e 1 Dal-Shorba (auch vegan erhiltlich) & 520€
. q q 4
42  Chicken Badam Pasanda® 14,50 € 65 Mutton Vindaloo (sehr scharf/ very spicy) 16,50 € 88  Palak Paneer 12,90¢€ Suppe mit gelben Linsen
31 Chicken Banjara (schrscharf/ very spicy) 14,90 € sartes Hihnchenfleisch in Nusssofte mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandel vy ol e Sy g iam o (G k’ﬁ;ig" Spinac "'“"”"sg:':'“d‘“'"' Kise, ayurvedische Art 2 Sabzi Shorba (auch vegan erhiltlich) f 550€
zartes mariniertes Hihnchenfleisch, gegrillt - Bengoli-Art 43 Chi Ck en S abzi sartes Hahnchenfleisch mit o S 1 4’ 50 € 66 Kar ahi GhOSh t 1 6, 5 0€ 89 S ilhl Balngan 12,90 € St e Emie
32 Ehlcll:;n T{kllzabw; marinierte Hahnchenfleischstiicke, gegrillt 14,90 € 44 Karahi Chicken . T e o A e LT ehratence Lammfcisch it Zoichlnand Papekai oy Sof x;nb;;gir:eri;lit ;-:Isg]:madltem i g fn b i i s 4  Chicken-Shorba & 5,90 €
33 amb Dotti Kebab zartes mariniertes Lammfilet vom Spiefs PARIES 45 Chicken ]alfrezi (S cha.rf) 14, 50 € 67 Mutton Nilgil‘i (sehr scharf) 16, 50 € 90 abzi Kofta 2,50 € Suppe mit Hithnchenfleisch
34 Haryali Malai Kebab 14,90 € Hihnchenfiiech. mit Pansiks Zericheln. Tomaten. Chiliund frischem Koriander . ; i M " N Gemiiseklschen in Mandel-Creme-Sofie
- ol @i q . .. T nchenfleisch, mit Paprika, Zwicbeln, Tomaten, und frischem Koriande: zartes fleisch mit Korianderbli griinem Chili, Minze, hied: riutern, Kok ilch
zartes Hihnchenfleisch in Joghurt mit Spinat-, Minze- und Koriandersofie mariniert, mit Beilage 91 Ch M al h h al . .
. 5 ana Masala (auch vegan erhiiltlich 11,90 €
35  Lamb Mirchi eebeschat/seeyspicy 21,90¢ 46 Chicken Vindaloo® (sehr scharf) 1450€ 68 Lamb Korma" 16,50 € ( 8 ) ) Beilagen
) . s I
sartes Lammfilet in wiirziger Soe mariniert - Korela-Art Hihnchenfleisch mit Spezialgewiirzen aus Goa — fleisch in N Re mit Kok flocken und gemahl Mandel Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer Als Beilage o allen Speisen zu empfehlen
36 Vegetable Tandoori (chut/spicy) 14,90 € 47 Butter Chicken" vartes Hihnchenfleisch in Butter-T Soft 14,50 € 69 Lamb Masala® 16,50 € 92  Dal Makhni (auch vegan erhiltlich) 11,90 €
b hter Kiise, Bl kohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Auberginen und Paprika, in Joghurt 48 Tandoori Chicken Masalah gegrillt. Hihnchenfleisch in Mandel-Masala-Sof 14’90 € el fleisch in Mandel-Masala-Sof8 indisches Nationalgericht: gemischte Linsen mit Butter zubereitet, ayurvedische Art 117 Plain Da_hig cinfacher Joghurt / normal yogurt 3,50 €
B S el . h .
e T 49  Chicken Nilgri (sehr scharf) & 1450€ 70 Mango Lamb" 16.50€ 93 KarahiPaneer 13,50€ 118 Kheera Ka Raita$ GurkenJoghure 420¢€
37 FishTikka? fisches Seelachsfilet mariniert in Joghurt und Gewiirzen, knusprig 17,90 € 2 & ’ ) o . .
ey e (Th S r ey bl L a PR Kol A an . 265 o ) frischer gebratener hausgemachter Kise in Curry-Softe 119 Mlxed Ra.ltag Joghurt mit Gurken, Zwiebeln, Tomaten und Koriander 4 5 0 €
38 Jheenga Tandoori® 22.90 € zartes H mit fr. K in orient.K mit Spinat, griinem Chili + Minze zartes Lammfleisch in frischer Mango-Cashewnuss-Sofie 94 Bhindi Masal h hildich 12.50 € i
2 : . indi n erhiltli g
Ri len ohne Schale mariniert in Joghurt und Gewiirzen, knusprig gegrillt 50 Chicken Palak 14,50 € 71 Mutton KO].haPlll’l h (sehr scharf) 16’50 € asala (auc vegan e c ) ’ 121 Extra Sofle? extrasauce 6,50 €
‘ " . s ~ L ice®h LA
39 Mlxed—Gr lll-Pla,ttC Lailth 1 8,5 0€ zartes Hihnchenfleisch mit Spinat, nach berithmter nordindischer Art zartes Lammfleisch, frischer Paprika, Zwicbel, Ingwer, Knoblauch, griiner Chili fEa i i @ Gt tn g Sl 125 Pulao R-lce Basmati-Reis nach Moghul Art 5 )90 €
T T e R e gl B e 51  Mango Chicken® innchenfiischinrischer Mango-Cashewnuss-Sofe 14,50 € 95 Mixed Vegetables (auch vegan erhiltlich) 12,50 € 126 Basmati Reis cinfacher Basmati Reis 4,50€
52 Bananen Chickenh Hihnchenfleisch in frischer B o (e sote 14 50 € Zu allen Gefichten servieren wir besten Basmati-Reis gemischtes frisches Gemiise, pikant gewiirzt 127 Mix PleleS gemischtes griines und gelbes Obst (sauer) 3,00 €
Zu allen Tandoori Gerichten servieren wir Basmati-Reis & wiirzige Sofien. 97 Mushroom Muter (auch vegan L) 11,90 €

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis. frische Champions mit Zwiebeln, Erbsen und Tomaten in kriftiger Cusrysofie

98 Alu Gobi (auch vegan erhiltlich) 11,90 €
frische Kartoffeln mit Bl kohl in Curry-Te¢ R

99 Vegetable Handi (auch vegan erhiltlich) (scharf) 12,50 €

gemischtes Gemiise mit pikanter Currysofie nach Hausart

W reuen wns iibor Jhvne Bewredung.
Jripadlois

&

DIREKT ZUR
ONLINE-BESTELLUNG:

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis.




